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K-zerlighed og sandwich

Ingen kender din smag bedre end dig selv. Hos K-Salat
kan du lege sandwichkok og sammensaette din helt
personlige K-Sandwich med palaegssalater og toppings.

Kom forbi den re@de K-Salat vogn og gor dig klar
til at smaore og smage.

Tid: Fredag, lerdag og sendag, kl. 14-16

Vi byder naturligvis 0ogsa pa leekre smagspraver
alle dage i hele festivalens abningstid.

Find den rede K-Salat vogn i omradet Fra Dyr til Bord.



SA ER DER SERVERET FESTIVAL!
Tag en bid af det hele!

Du er kommet til en madglad festival, hvor du kan
tage en bid af hele norden!

Vi har samlet det bedste fra det nordiske kakken
pa Tangkrogens 45.000 m2. Pa din tur rundt til de
13 forskellige omrader kan du fa masser af smags-
prever, ny viden og oplevelser, nar de dygtigste
kokke og madformidlere star klar til at |zere fra sig.

Fa et overblik over festivalpladsens omrader pa festivalkortet pa side 14.

Bliv klogere pa de aktiviteter, som kun foregar pa bestemte dage og tidspunkter pa
side 6 — 24.

Festivalpladsens producenter og ildsjzele kan ogsa besages, nar du har lyst. Ga ikke
glip af Kokkescenens stjernespaekkede program, hvor du enten kan deltage i mad-

lavningen eller tage plads som tilskuer. Samlet set venter dig hundredvis af unikke
madoplevelser.

Sa velbekomme og god rejse gennem festivalens mange maduniverser.
VI haber, at du kan meerke, hvor meget vi har gleedet os til at se dig.

Festivalhilsner fra Anna Lund,
direkter FOOD Aarhus og Food Festival.

g

)
QfresTivaLd

Food Festival 2019 ' 3



INDHOLDSFORTEGNELSE

Oé Kokkescenen
Sundhed og

07 Beeredygtighedsteltet

08 S_magningsteltet

09 Arla Food Fest

'I O Gourmethjgrnet

Samarbejdspartnere

AARHUS RYMA:KE,T\I AB :@ CATER":‘,E @
DFD

BENT BRANDT S S

Godt Grej til gastr, ERHVERVSMINISTERIET

GoterSorsen

GODIK

larsted Telte AIS
wdejing i
Ti Va5 66466685

CATERING
INVENTAR.DK

BRYGGERY

4 1 Food Festival 2019

‘m greenway.

AN

'I Program fredag

/ 4 F_estivalkort

7 Program lgrdag

AN

2 ’I Program sgndag
25 Aktgroversigt

a

AOresTivaLd

Milje- og ST AARHUS /MIDTJYLLAND 5
B‘EUROP/E\SK GASTRONOMIREGION

AARHUS
TECH

Fodevareministeriet
»w
HORESTA [@mo=

BYGGECENTER
TBMMERHANDEL

THEIS.VINE

tavA11n

TORINO.ITALIA.1895

Scandic

THE MAYOR




Kig forbi

Lidls

MADMARKED

gammeldags flaeskesvaer fra Ejstrupholm

okologiske flodeoste fra Barrit

fynsk rygeost fra Gundestrup @

: | el ; o
rejesalat i dildmayonnaise fra Bornholm gf&:

danske okologiske gulerodder S
... 0g meget mere ? |/

= e >
> =

ig overraske. Velbekomme

Lad d




KOKKESCENEN

06. - 08. SEPTEMBER 2019

Billetter kan kgbes i Informationen
eller pa foodfestvial.dk

FREDAG

LORDAG

KI.14.45-15.30

Bliv ekspert i Danmarks Ga-
stronomiske Udvikling med
Ole Troelsg!

Ole Troelsg, Danmarks bedste
madanmelder forteeller historien
om Danmarks gastronomiske ud-
vikling, sa du pa 45 minutter selv
bliver ekspert. Her vil der veere
masser af udvalgte smagsprever,
som alle er med til at forteelle
historien om den gastronomiske
udvikling.

Pris: 50 kr.

KI.16.00-16.30

Officiel abning af Food Festi-
val 2019

Simon Kollerup Erhvervsminister,
Mogens Jensen Minister for
Fedevarer, Fiskeri, Ligestilling

og Nordisk Samarbejde, Anders
Kihnau Regionradsformand i
Region Midtjylland, Jacob Bunds-
gaard borgmester i Aarhus Kom-
mune og Anna Lund direkter for
FOOD-Aarhus og Food Festival,
taler ved den officielle dbning.
Gratis

KI.16.45-17.45

Lagkage workshop for barn
Tag bgrnene med og lad dem
traekke i forkleedet med Timm
Vladimir, og veer med til at lave
din helt egen mini-lagkage.
Gratis

KI.18.00-19.00
VEGE-TATAR vi kan |i"

Kom med Timm Vladimir i
kokkenet, hvor vi vender den
klassiske tatar pa hovedet til et
velsmagende alternativ.

Gratis
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KI.10.30-11.30

Risotto med Michelin stjer-
nestov

Kom med i det italienske kokken,
nar Michelinkokken Elvio Milleri
sammen med kokkene fra Il
Fornaio underholder og guider
dig igennem, hvordan du laver en
velsmagende og cremet risotto.
Pris: 50 kr.

KI.12.00-13.00

Mad med keerlighed fra
Grenland

Oplev zgte grenlandsk stemning,
nar madikonet Sgren Gericke
tager os med en tur til Grenland.
Her laver vi skosse marengs med
flodegletcher, en dansende reje
kok'tail, savissivik af hellefisk og
fiskefangerens fiskesuppe.

Pris: 50 kr.

KI.13.30-14.30

Rede’s Sommertorsk med
masser af smag!

Kom med i kekkenet med Claus
"Rede” Christensen og lav hel-
stegt sommertorsk med muslinge-
fumet og andre gode ravarer.

Pris: 50 kr.

KI.15.00-16.00

Alder betyder intet - med
mindre du er en ost!

Kom med i kekkenet og veer med
til at lave gourmettoast sammen
med Michelinkokken Paul Cun-
ningham fra Henne Kirkeby Kro.
Pris: 50 kr.

KI.16.30-17.30

Oksetatar med Michel
Michaud

Tag med pa en Michelinrejse og
oplev segte badehotelsstemning,
nar stjernekokken Michel Michaud
og Ruths Hotel sammen forvand-
ler Kokkescenen til et badeho-
tel. Veer med til at lave Michel
Michaud’s beremte oksetatar.
Pris: 50 kr.

KI.18.00-19.00

Fra rede bgffer til sprade
grentsager

Veer med nar den energiske
franskmand Francis Cardenau gar
i kokkenet, hvor seesonens grent
skal spices op og tilberedes pa ny.
Sammen med Francis vil du kunne
lave din helt egen spidskalswrap
pa Michelinniveau.

Pris: 50 kr.

SONDAG

LOCAL COOKING

Kom til finalen, hvor der er kamp
til stregen, nar de regionale
finalister dyster om at servere den
bedste ret.

Gratis

KI.12.30-17.00

HOTDOG DM

Oplev nogle af Danmarks bedste
kokke fortolke den klassiske
hotdog i kampen om at skabe
Danmarks bedste hotdog.
Hotdogkuponer kan kabes i
kuponsalgsteltet ved siden af
Kokkescenen.




SUNDHED OG BAREDYGTIGHEDSTELTET gﬂ

06. - 08. SEPTEMBER 2019

FREDAG

KI.14.15-14.30

Abning af Region Midtjyllands
aktiviteter i Sundhed og Baere-
dygtighedsteltet v. Anders Kihnau
Regionsradsformand Region Midt-
jylland.
Gratis

KI.14.30-15.15

Kan man svanemzerke et
hospital? - og hvordan handterer
et hospital sit affald?

Gratis

KI.16.45-17.15

Abning af Innovationsfondens
aktiviteter i Sundhed og Beere-
dygtighedsteltet.

Gratis

KI.18.45-21.00
Mad & Mad
Kom og med manden bag maden

- feellesspisning med Teenketan-

ken Frej.
OBS. kreever billet

LORDAG

Livsstilseendringer fra kur til
kurs - Livsstilscenter Breedstrup
praesenterer deres livsstils- og
genoptraeningsforleb med fokus
pa mad og maltider.

Gratis

KI.11.45-12.45

"Mere appetit pa livet”
Hvordan kan hospitaler, plejehjem
og parerende pavirke smatspisen-
de zeldres maltider.

OBS. kreever billet

KI.13.00-13.45

Politisk debat
Fra ernzering til maltid.
ratis

G
KI.14.45-15.30

Her om visioneere og ambitiz-
se forsknings- og innovations-
projekter, der szetter retning for
fremtidens beeredygtige lasninger
indenfor fedevarer og sundhed.
Gratis

KI.15.45-16.30

Oplev innovative ivaerksaet-
tere og virksomheder pitche
deres konkrete idéer til sunde og
baeredygtige produkter.

Gratis

KI.17.00-18.00

Fremtidens Fedevarer

Skal landmanden veere ingenier
og slagteren kemiker?

OBS. kreever billet

KI.18.45-21.00
Mad & Mad
Kom og med manden bag maden

- feellesspisning med Teenketan-

ken Frej.
OBS. kreever billet

Sundhed og Bzeredygtighedsteltet er udviklet i samarbejde med:

DEN EUROPAEISKE UNION

o

s

SONDAG

Baeredygtig mad i bernehg;j-
de - bliv inspiseret til aktiviteter
og opskrifter for hele familien
med Teenketanken Frej.

Gratis

KI.12.15-13.15

Leekker mad af god kvalitet
- ogsa nar du er syg, svag eller

zldre.
Gratis
KI.13.30-14.

1.13.30-14.30

Ostesmagning
Hvad er en god ost, og hvor-
dan smager man pa den? Bliv
osteklog med Mejeriforeningens
Ost & ko.

ratis

G
KI.14.45-15.45

Kan du lzere din bedstefar at
spise tofu? Teenketanken Frej
inviterer dig til en snak om, hvad

vi spiser i fremtiden.
OBS. kreever billet

KI.16.00-17.00

Ostesmagning

Hvad er en god ost, og hvor-
dan smager man pa den? Bliv
osteklog med Mejeriforeningens

midt

regionmidtjylland

Den Europzziske Fond m
for Regionaludvikling

Viinvesterer i din fremtid

‘ Fadevarepolitisk
taenketank

/nnovationsfonden
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SMAGNINGSTELTET

06. - 08. SEPTEMBER 2019

FREDAG

Seksbenet mad - hvad
kommer til at veere pa din
tallerken i 20307?

Gratis

KI.17.00-17.45

Fa en smagfuld introduktion
til forskellige varianter af
specialgl.

Pris: 50 kr.

KI.18.00-19.00

Kombiner specialgl med mad.
Pris: 100 kr.
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LORDAG

KI.16.00-16.45 KI.10.45-11.15 1.10.45-11.15

Lav din egen RAWBITE-bar.
Gratis

KI.11.15-11.45
Lav din egen RAWBITE-bar.
Gratis

KI.12.00-13.00

It's all about the tonic.
Pris: 50 kr.

KI.13.15-14.15

Bliv skarp pa knivslibning og
smag midtjyske delikatesser.
Pris: 50 kr.

KI.14.30-15.30

Chokoladesmagning med
god samvittighed.
Pris: 100 kr.

KI.15.45-16.45

Bliv skarp pa knivslibning og
smag midtjyske delikatesser.
Pris: 50 kr.

KI.17.00-17.45

Fa en smagfuld introduktion
til forskellige varianter af
specialal.

Pris: 50 kr

KI.18.00-18.45

Det ultimative roséseminar
Smag pa Provences mange nuan-
cer og forskelle.

Pris: 100 kr.

Billetter kan kgbes i Informationen
eller pa foodfestvial.dk

-

SONDAG
KI.10.45-11.

Lav din egen RAWBITE-bar.
Gratis
KI.11.15-11.

[.11.15-11.45
Lav din egen RAWBITE-bar.
Gratis
KI.12.00-13.

1.12.00-13.00

Tang ger godt - bade i gl og
mad.
Pris: 100 kr.

KI.13.15-14.15

The Multisensory Psychology
of Wine Tasting.

ratis

G
KI.14.30-15.30

Chokoladesmagning med
god samvittighed.
Pris: 100 kr.

KI.15.45-16.45

The Multisensory Psychology

of Wine Tasting.
Gratis




ARLA FOOD FEST

07.-08. SEPTEMBER 2019

Yo

LORDAG
SCENEAKTIVITET

KI.11.00-11.30

Kartoffel Yoga (Under sejlene)
Spids erer og smagsleg og kom
med pa en magisk kartoffelrejse
med Trine Krebs.

Gratis

KI1.12.45-13.15 & 13.15-13.45

varighed ca. 20 min.)

Smerrystning

Kom og veer med nar vi i feel-
lesskab ryster vores eget smear i
lyden af god musik.

OBS: Kraever ikke billet og pladserne
fyldes efter farst-til-melle-princippet.
Gratis

KI.15.00-15.30

Kemi Show

Sjove kemieksperimenter med fo-
devarer fra dagligdagen. Der skal
laves voksende enorme skumpgl-
ser af lever, eksperimenteres med
madvarer i flydende nitrogen og
meget mere.

Gratis

Kl1.17.00-19.00
TooGoodToGo feellesmiddag
Hele byen spiser sammen, nar
Arla Food Fest sammen med Too
Good To Go inviterer til keempe
feellesmiddag. Rub og Stub star
for menuen, som tilberedes af
overskudsravarer.

Pris: 65 kr.

OBS: Der er begraenset antal pladser

WORKSHOPTELT

KI.10.00-13.00

Bugging Denmark

Kom helt teet pa de spiselige in-
sekter, nar du kan lave dine egne
insektkuglesnacks og fa din egen
lille farekyllingefarm med hjem.
Gratis

KI.14.00-15.00

Istid

I denne workshop kan du opleve
hvordan man kan lave cremet
lekker is med nitrogen pa bare 60
sekunder.

OBS: Kreever tilmelding og seerskilt
billet. Billetten medbringes pa telefon
eller i print. UDSOLGT

KI.1 6.00'1 7.00 (varighed ca. 1 time)
Emil Obel

Fa de bedste tips og trick nar vi
skal samle elementer til en feerdig
kage/teerte, og efterfolgende
pynte dem.

OBS: Kreever ikke billet og pladserne
fyldes efter farst-til-malle-princippet.
Gratis

SONDAG
SCENEAKTIVITET

KI.11.00-11.30

Kartoffel Yoga (Under sejlene)
Spids erer og smagsleg og kom
med pa en magisk kartoffelrejse
med Trine Krebs.

Gratis

K1.12.45-13.15 & 13.15-13.45

(varighed ca. 20 min.)

Smerrystning

Kom og veer med nar vi i feel-
lesskab ryster vores eget smer i
lyden af god musik.

OBS: Kreever ikke billet og pladserne
fyldes efter farst-til-malle-princippet.
Gratis

KI.14.30-15.30

VILDT BLODIGT

Det bliver vildt pa alle mulige
mader, nar vores naturvejleder
parterer et ravildt og ger os klo-
gere pa anatomi.

Gratis

KI.16.00-16.30

Kemi Show

Sjove kemieksperimenter med fo-
devarer fra dagligdagen. Der skal
laves voksende enorme skumpel-
ser af lever, eksperimenteres med
madvarer i flydende nitrogen og
meget mere.

Gratis

WORKSHOPTELT

Bugging Denmark

Kom helt teet pa de spiselige in-
sekter, nar du kan lave dine egne
insektkuglesnacks og fa din egen
lille farekyllingefarm med hjem.
Gratis

KI.14.00-17.00

Verdensmal workshop

Har du styr pa Verdensmalene?
Kom med til en sjov og leererig
workshop, hvor vi dykker ned

i FNs verdensmal og hvad de
egentlig er til for.

Gratis

Food Festival 2019 ' 9




NYD DIN FROKOST PA
GOURMETHJGRNET

Hvor fire lokale restauranter og byens zldste bageri
serverer smagfulde frokostretter og laekre kager.

KLOKKEN

Pr. stk. 45 kr. // 3. stk. 115 kr.

Smarrebrad i 3 varianter
Aqg og rejer
Kartoffel
Honsesalat

Tarteletter

CANblau

Ribbenssandwich, 80 kr.

Festivalslider,
pr. stk. 60 kr., 2 stk. 100 kr.

lbericohotdog,
pr. stk. 60 kr., 2 stk. 100 kr.

GOURMET

HJGRNET

RETOUR &
FREDERIKSGADE 42

Frit valg 85 kr. pr. ret
Tatar m. fladbrgd

Kartoffelkompot m.
lzvstikke-pesto og kerner

@Bko Okse m. stegesovs

og persille,
tillaeg pa 45 kr.

BIRKS KOKKEN

Surdejspizza m. kartofler, 85 kr.
Findes ogsa i en vegetarudgave m.
skovsvampe

SCHWEIZERBAGERIET

Alt i bred og kager

10 | Food Festival 2019




FREDAG %

KI. 13.00-19.00 2019

Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

KI.13.00

Bog-lancering fra Restaurant
CANbDlau
Sted: Madvaerkstedet, Kunst og
Kokkentg;j

KI.13.00-19.00

Balmad - vafler.

Lav jeres egne vafler over bal og
drik en kop kaffe/kakao. Tag dine
bern med og hyg jer ved vandet.
Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 50 kr.

KI.13.00-19.00

Smag en hjemmelavet iste
Teafull viser, hvordan du pa 5 min
kan lave din egen iste, med vores
unikke (is)te-filter.

Sted: Madeksperimentariet,
Teafull

KI.13.00-15.

1.13.00-15.00

Er du sulten kan du kebe en

VILD grillpglse
Vi har 3 forskellige sa du kan
smage bade Vildsvin, Krondyr og
Fasan.
Sted: Fra Dyr til Bord, Klosterhe-
dens Vildt

ris: 30 kr.

P
KI.13.30-14.15

Café Bondepigen

Kvalitet og forkeelelse med lokale
ravarer i landige omgivelser!
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.14.00-14.30

Hvordan producerer man gin?
Hvad ger en whisky til en whi-
sky? Kom bag kobberkedlerne
med Anders fra Nordisk Breenderi.
Sted: Nordiske Draber, Nordisk
Braenderi

KI.14.00-16.00

Design din egen K-Sandwich
med smag og toppings.
Geor den gode smag helt person-

lig ved K-Salat vognen.
Sted: Fra Dyr til Bord, K-Salat

KI.14.00-17.00

Workshop: Aktiviteter for barn
med Skoletjenesten fra det Gran-
landske Hus i Aalborg.

Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grenlandske Hus

KI.14.00

Seet ol til din Castello ost.
Castellos glspecialist giver gode
réd til, hvordan du bedst szetter
din @l og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.14.00

Bestarium Groenlandica
Illustrator Maria B. Kreutzmann
forteeller om det fantastiske gren-
landske myteunivers.

Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grgnlandske Hus

KI.14.30-15.30

Workshop med kokken Gorm
Kom og lav mad med kok og tv-
veert Gorm Wisweh.

Sted: Danmarks Spisekamre,
COOP

KI.14.30-16.00

Balmad - stjerneskud med et
rgget twist.

Lav dit eget stjerneskud med
friske ravarer over bal ved vand-
kanten. Nyd dagen med bal, en gl
og vennerne.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 175 kr.

KI.14.30

Kaffeworkshop

Kom forbi Lavazza og find inspira-
tion til din naeste kaffecocktail.
Sted: World of Food, Lavazza

KI1.14.45-15.30
Hylkegaard

Vine dyrket pa Djursland.
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

I

1.15.00

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

1.15.00

Smag pa den legandariske
surstremning.

Sted: Havet, Clausens Fiskehan-
del

I

KI.15.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Velg mellem det salte eller sgde
kekken.

Sted: Madvaerkstedet, Weber

Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

I

1.15.00

Smag lokal kaffe fra det loka-
le La Cabra

Sted: Madvaerkstedet, Mocca-
master
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FREDAG %52

Kl. 13.00-19.00 2019

Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

KI.15.00-15.15

Pil en Jomfruhummer.
Pilnings konkurrence for de
modige.

Sted: Havet, Leesg Jomfruhum-
merfestival

KI.15.00-15.45

Fra én til en milliard celler
Her historien om hvordan klodens
eldste organisme kan veere med
til at sikre en baeredygtig fremtid
Sted: Madeksperimentariet,
Biotrino

KI.15.30

Seet ol til din Castello ost
Castellos glspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst szetter
din ol og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.16.00

Peter Larsen Kaffe

Kom med, nar vi laver en lille
kaffe cupping i det fri.

Sted: Madeksperimentariet, Peter
Larsen Kaffe

KI.16.00-16.30

/It en dej uden dej pa fing-
rene!

Kom forbi vores stand og oplev,
hvordan du let og enkelt elter dej
med Bageposen ™.

Sted: Madveerkstedet, Bageposen

KI.16.00-16.45

Sund

Hjemmelavet mel, honning, sen-
nep og urtesalt.

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.16.00-16.45

Fa inspiration til cocktails, nar
4 jyske producenter skaber
nye smagskombinationer.
Sted: Nordiske Dréaber, East coast
vs. West coast

Pris: Deltagerbetaling

KI.16.00-17.00

The Nordic Gin House Expe-
rience

Her om ginnens historie og smag
dagens variation af en klassisk Gin
& Tonic.

Sted: Nordiske Draber, Nordic
Gin House

Pris: 75 kr.

KI.16.00-17.00

Bliv venner med din gkolo-
giske musling

Coop Crowdfunding og kokken
Gorm leerer dig 3 nye mader at
tilberede muslinger pa.

Sted: Danmarks Spisekamre,
COOP

KI.16.30

Kaffeworkshop

Kom forbi Lavazza og find inspira-
tion til din neeste kaffecocktail.
Sted: World of Food, Lavazza

KI.16.45-18.15

Balmad - en tur til Mexico.
Oplev mexicansk mad. Lav

dine egne tacos, salsa og grillet
majskolbesalat. Nyd dagen med
vennerne.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 150 kr.

KI.17.00

Seet ol til din Castello ost.
Castellos glspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst seetter
din gl og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.17.15-18.00

Slagter Drachmann
Djursgrisen og dyrevelfeerd.
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.17.00

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

KI.17.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Veelg mellem det salte eller sede
kakken.

Sted: Madvaerkstedet, Weber
Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

KI.17.00

Bestarium Groenlandica
lllustrator Maria B. Kreutzmann
forteeller om det fantastiske gren-
landske myteunivers.

Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grenlandske Hus

Food Festival 2019 ' 13
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FREDAG 057

K. 13.00-19.00 2019

KI.17.00

Kom til cocktail-smagning
og @l inspireret af kaffe hos
Moccamaster.

Sted: Madveerkstedet, Mocca-
master

KI.17.30-18.30
Workshop med kokken Gorm

Kom og lav mad med kok og tv-
veert Gorm Wisweh.
Sted: Danmarks Spisekamre,

COOP

SULTEN PA
MERE?

OPGRADER DIN
DAGSBILLET TIL EN
WEEKENDBILLET
FOR KUN 75

OBS. SKAL SKE SAMME DAG
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Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

Kom til en magisk filmvisning af den
prisvindende instrukter John Chester

aT

Fredag 06:
re pa foodfilmfestival.dk

ER DU MAT, MEN IKKE TRAT?

UNDERSTRGM

GRATIS KONCERTER LANGS AEN ARRANGERET
AF LOKALE FORENINGER OG AKTQRER. INDIE,
METAL, R&B, POP, ELEKTRONISK OG HIPHOP -
DU VALGER SELV.

6.-7. SEPTEMBER | M@LLEPARKEN, IMMERVAD
OG UNDER SANKT CLEMENS BRO

AARHUS STREETART FESTIVAL

NOGLE AF VERDENS BEDSTE
STREETARTKUNSTNERE MALER 5X5 METER
STORE VARKER LIVE | FESTUGEN. KOM OG SE
DE FLOTTE MOTIVER OG M@D KUNSTEN OG
KUNSTNERNE.

6.-8. SEPTEMBER | RADHUSPARKEN

SE HELE PROGRAMMET PA
AARHUSFESTUGE.DK
#AARHUSFESTUGE

Aarhus Festuge




LORDAG Y75

K. 10.00-19.00 2019

Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

KI.10.00-19.00

Balmad - vafler.

Lav jeres egne vafler over bal og
drik en kop kaffe/kakao. Tag dine
barn med og hyg jer ved vandet.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 50 kr.

KI.10.00-19.00

Smag en hjemmelavet iste
Teafull viser hvordan du pa 5 min
kan lave din egen iste, med vores
unikke (is)te-filter.

Sted: Madeksperimentariet,
Teafull

KI.10.30-11.15

Bodils Marmelade
Hjemmelavet marmelade af ha-
vens frugt og grent.

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.10.45-12.15

Balmad - cafebrunchen, bare
over aben ild.

Start dagen med at lave din
egen brunch over bal. God kaffe,
lsekker mad ved vandkanten med
familien og bernene.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 150 kr.

KI.11.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Veaelg mellem det salte eller det
sede kekken.

Sted: Madveerkstedet, Weber

Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

KI.11.00

Peter Larsen Kaffe

Kom med, nar vi laver en lille
kaffe cupping i det fri.

Sted: Madeksperimentariet, Peter
Larsen Kaffe

KI.11.00-11.15

Pil en Jomfruhummer.
Pilnings konkurrence for de
modige.

Sted: Havet, Leesg Jomfruhum-
merfestival

KI1.11.00-11.30

/It en dej uden dej pa fing-
rene!

Kom forbi vores stand og oplev,
hvordan du let og enkelt elter dej
med Bageposen™.

Sted: Madveerkstedet, Bageposen

KI.11.00-11.30

Hvordan producerer man gin?
Hvad ger en whisky til en whi-
sky? Kom bag kobberkedlerne
med Anders fra Nordisk Breenderi.
Sted: Nordiske Draber, Nordisk
Braenderi

KI.11.00-11.30

Forteelling om treflens vej
fra faraoernes tid og frem til
i dag.

Smag frisk treffel.

Sted: World of Food, Troffel
Entusiasten

Pris: 85 kr. (max 12 personer)
OBS. tilmelding pa Treffel Entusia-
sten-standen.

KI.11.00-14.30

Er du sulten kan du kegbe en

VILD grillpglse

Vi har 3 forskellige sa du kan
smage bade Vildsvin, Krondyr og
Fasan.

Sted: Fra Dyr til Bord, Klosterhe-
dens Vildt

Pris: 30 kr.

KI1.11.00

Seeltarme og syteknikker
Tekstilkunstner Julie Bach forteel-
ler om sit kunstneriske undersg-
gelsesarbejde i Grgnland.

Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grenlandske Hus

KI.11.00-16.00

Ostevognen

Kig forbi Ost & ko’s Ostevogn og
smag Restaurant Heerveerks nyfor-
tolkning af den klassiske danske
ostemad.

Sted: Fra Dyr til Bord, Mejerifor-
eningen

KI.11.30

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer zegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

KI.11.30-13.00

Osteruten

Plant snuden i ostesporet, nar Me-
jeriforeningens Ost & ko inviterer
pa oste-walk pa festivalpladsen.
Sted: Fra Dyr til Bord, Mejerifor-
eningen

Food Festival 2019 ' 17



LGRDAG 7

K. 10.00-19.00 2019

Alle aktiviteter i programmet er

GRATIS med mindre andet er angivet

KI.11.45-12.30

Nordisk Bryghus

Det steerke, det sede og det
merke.

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.12.00

Seet gl til din Castello ost.
Castellos elspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst seetter
din gl og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.12.00-13.00

Leer at sable Champagne
Kom og leer teknikken bag, sa har
du underholdningen klar til dit
naeste festlige arrangement.
Sted: Nordiske Draber, Skeerse-
gaard Vin

Pris: 50 kr. pr. flaske

KI.12.00-13.00

Workshop med kokken Gorm
Kom og lav mad med kok og tv-
veert Gorm Wisweh.

Sted: Danmarks Spisekamre,
COOP

KI.12.00-17.00

Seeltarme og beeredygtighed
En workshop med tekstilkunstner
og designer Julie Bach.

Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grenlandske Hus

KI.13.00

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

18 | Food Festival 2019

KI.13.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Veelg mellem det salte eller det
sgde kakken.

Sted: Madveaerkstedet, Weber

Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

KI.13.00-13.30

Kom til koncert med Torfisk
Sted: Havet, Danmarks Fiskerifor-

)
3.
5
«Q
-
O

KI.13.00-13.45

Danmarks Jeegerforbund og
Vildt gastronomi

Naturens ravarer.

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.13.15-14.45

Balmad - stjerneskud med et

reget twist.

Lav dit eget stjerneskud over

bal ved vandkanten med friske
ravarer. Nyd dagen med bal, en ol
og vennerne.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 175 kr.

KI.14.00

Seet ol til din Castello ost.
Castellos glspecialist giver gode
réd til, hvordan du bedst szetter
din @l og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.14.00

Peter Larsen Kaffe

Kom med, nar vi laver en lille
kaffe cupping i det fri.

Sted: Madeksperimentariet, Peter
Larsen Kaffe

KI.14.00-14.15

Fiskeauktion med Tarfisk
Oplev en sjov fiskeauktion med
mulighed for at kabe frisk fisk.
Sted: Havet, Danmarks Fiskerifor-
ening PO

KI.14.00-15.

1.14.00-15.00

Bliv venner med din gkologi-
ske musling

Coop Crowdfunding og kokken
Gorm leerer dig 3 nye mader at
tilberede muslinger pa.

Sted: Danmarks Spisekamre,
COOP

KI.14.00-15.00

Cupping af @NSK Kaffe

Leer hvordan du smager og
point-scorer kaffe.

Sted: World of Food, @nsk Kaffe

PIMP DIN DASE!
Kig forbi Grendals pa Havet og
fa inspiration til leekker hverdags-
mad med Grendals dasefisk.
Til workshoppen far | ogsa vist
opskriften pa vores verdensklasse
"tunmousse”.

ed: Havet, Grgndals

St
KI.14.00-16.00

Design din egen K-Sandwich
med smag og toppings.
Ger den gode smag helt person-

lig ved K-Salat vognen.
Sted: Fra Dyr til Bord, K-Salat

KI.14.15-15.00

Holmegaard

Smag vores kulturarv og bevar
den for eftertiden.

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken




LORDAG Y75

K. 10.00-19.00 2019

Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

KI.14.30

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

KI.14.30-15.00

Hvordan producerer man gin?
Hvad ger en whisky til en whi-
sky? Kom bag kobberkedlerne
med Anders fra Nordisk Breenderi.
Sted: Nordiske Draber, Nordisk
Braenderi

KI.14.30-16.00

Osteruten

Plant snuden i ostesporet, nar Me-
jeriforeningens Ost & ko inviterer
pa oste-walk pa festivalpladsen.
Sted: Fra Dyr til Bord, Mejerifor-
eningen

KI.14.30

Kaffeworkshop

Kom forbi Lavazza og find inspira-
tion til din naeste kaffecocktail.
Sted: World of Food, Lavazza

KI.15.00

Smag pa den legandariske
surstremning.

Sted: Havet, Clausens Fiskehan-
del

KI.15.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Veelg mellem det salte eller sede
kakken.

Sted: Madvaerkstedet, Weber
Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

KI.15.00

Seeltarme og syteknikker
Tekstilkunstner Julie Bach fortzel-
ler om sit kunstneriske undersa-
gelsesarbejde i Granland.

Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grgnlandske Hus

KI.15.00-15.15

Pil en Jomfruhummer.
Pilnings konkurrence for de
modige.

Sted: Havet, Laesg Jomfruhum-
merfestival

KI.15.00-15.30

Kom til koncert med Tarfisk
Sted: Havet, Danmarks Fiskerifor-
ening PO

KI.15.00-15.45

Fra en til en milliard celler
Har historien om hvordan klodens
2eldste organisme kan veere med
til at sikre en baeredygtig fremtid.

Sted: Madeksperimentariet,
otrin

Bi
KI.15.30

Seet gl til din Castello ost.
Castellos glspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst seetter
din ol og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.15.30-16.15

Madens Hus
Glemmebogen findes frem!
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.16.00

Seet ol til din Castello ost.
Castellos slspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst szetter
din ol og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.16.00

Kaffeworkshop

Kom forbi Lavazza og find inspira-
tion til din neeste kaffecocktail.
Sted: World of Food, Lavazza

KI.16.00-16.30

/It en dej uden dej pa fing-
renel

Kom forbi vores stand og oplev,
hvordan du let og enkelt zlter dej
med Bageposen™.

Sted: Madveerkstedet, Bageposen

KI.16.00-16.45

Fa inspiration til cocktails, nar
4 jyske producenter skaber
smagskombinationer.

Sted: Nordiske Draber, East coast
vs. West coast

Pris: Deltagerbetaling

KI.16.00-17.00

The Nordic Gin House Expe-
rience

Hgr om ginnens historie og smag
dagens variation af en klassisk Gin
& Tonic.

Sted: Nordiske Draber, Nordic
Gin House

Pris: 75 kr.

Food Festival 2019 ' 19



LORDAG Y75

K. 10.00-19.00 2019

KI.16.45-17.30

Nordic Destination
Vilde urter og mad over bal.
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.16.45-18.15

Balmad - en tur til Mexico.
Veer med til at opleve mexicansk
mad. Lav dine egne tacos, salsa
og grillet majskolbesalat. Nyd
dagen med vennerne.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 150 kr.

KI.17.00

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

KI.17.00-18.30

Tre-retters menu inspireret af
kaffe med live akustisk musik
Sted: Madvaerkstedet, Mocca-
master

Pris: Deltagerbetaling

KI.18.00-18.45

Andersen Winery

Vine produceret pa Mols af de
fineste danske frugter, druer og
beer.

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

20 | Food Festival 2019

Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

Kom til en magisk filmvisning af
When Tomatoes Met Wagner

1 bliver lut
premieren legrdag 07. september 2019.
mf val.dk

SULTEN PA

MERE?

OPGRADER DIN
DAGSBILLET TIL EN
WEEKENDBILLET
FOR KUN 75-

0BS. SKAL SKE SAMME DAG
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K. 10.00-17.00 2019

Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

KI.10.00-19.00

Balmad - vafler.

Lav jeres egne vafler over bal og
drik en kop kaffe/kakao. Tag dine
bern med og hyg jer ved vandet.
Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 50 kr.

KI.10.15-11.00

MADENS HUS
Glemmebogen findes frem!
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.10.45-12.15

Balmad - cafebrunchen, bare
over aben ild.

Start dagen med at lave din
egen brunch over bal. God kaffe,
lsekker mad ved vandkanten med
familien og bernene.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 150 kr.

KI.11.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Veelg mellem det salte eller det
segde kakken.

Sted: Madveaerkstedet, Weber

Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

KI.11.00

Peter Larsen Kaffe

Kom med, nar vi laver en lille
kaffe cupping i det fri.

Sted: Madeksperimentariet, Peter
Larsen Kaffe

KI.11.00-11.15

Pil en Jomfruhummer.
Pilnings konkurrence for de
modige.

Sted: Havet, Leesg Jomfruhum-
merfestival

KI.11.00-14.30

Er du sulten kan du kebe en
VILD grillpelse

Vi har 4 forskellige sa du kan
smage bade Vildsvin, Krondyr og
Fasan.

Sted: Fra Dyr til Bord, Klosterhe-
dens Vildt

Pris: 30 kr.

KI.11.00-11.30

At en dej uden dej pa fing-
rene!

Kom forbi vores stand og oplev,
hvordan du let og enkelt elter dej
med Bageposen ™.

Sted: Madveerkstedet, Bageposen

KI.11.00-11.30

Forteelling om troflens vej
fra faraoernes tid og frem til
i dag.

Smag frisk troffel.

Sted: World of Food, Traffel
Entusiasten

Pris: 85 kr. (max 12 personer)
OBS. tilmelding pa Treffel Entusia-
sten-standen.

KI.11.00

Beeredygtighed i Arktis
Lektor og Ph.D. Lill Rastad Bjarst
deler ud af sin viden om baere-
dygtighed i Arktis, for og nu.
Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grgnlandske Hus

KI.11.00-16.00

Workshop: Leg med maden i
samarbejde med Arctic Street
Food og kok Lars Jeppesen.
Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Gronlandske Hus

KI.11.30-12.15

King Carrot

Vild med fermentering.
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.12.00

Surdej- og pizzakursus med

bagerne fra Il Fornaio
Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

KI.12.00

Seet gl til din Castello ost.
Castellos glspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst szetter
din gl og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.12.00-13.00

Workshop med kokken Gorm
Kom og lav mad med kok og tv-
veert Gorm Wisweh.

Sted: Danmarks Spisekamre,
COOP

KI.12.00-13.00

Leer at sable Champagne
Kom og leer teknikken bag, sa har
du underholdningen klar til dit
naeste festlige arrangement.
Sted: Nordiske Draber, Skeersa-
gaard Vin

Pris: 50 kr. pr. flaske

KI. 12.00-15.00

Morsg og Claus Holm laver
mad.

Det er udeliv, madgleede og hyg-
ge forenet i topkvalitet og stilrent
nordisk design. Det bli'r pivfraekt.
Sted: Madveerkstedet, Morsg
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SONDAG %P

K. 10.00-17.00 2019

Alle aktiviteter i programmet er
GRATIS med mindre andet er angivet

KI.12.45-13.30

Anholt Gin

De unikke enebeer og det gode
vand fra Anholts @rken!

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.12.45-14.15

Balmad - stjerneskud med et
rgget twist.

Lav dit eget stjerneskud over

bal ved vandkanten med friske
ravarer. Nyd dagen med bal, en gl
og vennerne.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 175 kr.

KlI.13.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Veelg mellem det salte eller det
sode kakken.

Sted: Madvaerkstedet, Weber
Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

KI.13.00-13.30

Hvordan producerer man gin?

Hvad ger en whisky til en whi-

sky? Kom bag kobberkedlerne

med Anders fra Nordisk Breenderi.

Sted: Nordiske Draber, Nordisk
reenderi

B
KI.13.30

Seet gl til din Castello ost.
Castellos glspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst seetter
din ol og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.14.00

Peter Larsen Kaffe

Kom med, nar vi laver en lille
kaffe cupping i det fri.

Sted: Madeksperimentariet, Peter
Larsen Kaffe

KI.14.00 (varighed ca. 25 min.)

Grill din egen pizza

Veelg mellem det salte eller det
sgde kakken.

Sted: Madveaerkstedet, Weber

Pris: 40 kr. (max 6-8 personer)
OBS. tilmelding pa Weber-standen.

KI.14.00

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

KI.14.00-14.30

Timm Vladimirs Gin

Tips og tricks til en laekker cock-
tail.

Sted: Nordiske Draber, Timm
Vladimirs Bryghus

KI.14.00-14.45

Slagter Drachmann
Djursgrisen og Dyrevelfeerd.
Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.14.00-15.00

The Nordic Gin House Expe-

rience

Her om ginnens historie og smag
dagens variation af en klassisk Gin
& Tonic.

Sted: Nordiske Draber, Nordic
Gin House

Pris: 75 kr.

KI.14.00-16.00

Design din egen K-Sandwich
med smag og toppings.
Geor den gode smag helt person-

lig ved K-Salat vognen.
Sted: Fra Dyr til Bord, K-Salat

KI.14.30-16.00

Kaffeworkshop

Kom forbi Lavazza og find inspi-
ration til din naeste kaffecocktail.
Sted: World of Food, Lavazza

KI.15.00

Surdej- og pizzakursus med
bagerne fra Il Fornaio

Fa fingrene i dejen og kreer eegte
italiensk vagetarisk surdejs pizza.

Sted: World of Food, Il Fornaio
OBS. tilmelding pa Il Fornaio-standen.

KI.15.00

Seet gl til din Castello ost.
Castellos glspecialist giver gode
rad til, hvordan du bedst saetter
din ol og din Castello ost sam-
men. Kom forbi Castello, smag og
bliv inspireret!

Sted: Fra Dyr til Bord, Castello

KI.15.00

Beeredygtighed i Arktis
Lektor og Ph.D. Lill Rastad Bjarst
deler ud af sin viden om beere-
dygtighed i Arktis, for og nu.
Sted: Danmarks Spisekamre, Det
Grgnlandske Hus

KI.15.00-15.15

Pil en Jomfruhummer.
Pilnings konkurrence for de
modige.

Sted: Havet, Laesg Jomfruhum-
merfestival
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S@N DAG O8SEP Alle aktiviteter i programmet er

K] - 10.00-17.00 201 9 GRATIS med mindre andet er angivet

KI.15.00-16.30

Balmad - en tur til Mexico.
Veer med til at opleve mexicansk
mad. Lav dine egne tacos, salsa
og grillet majskolbesalat. Nyd
dagen med vennerne.

Sted: Havet, Outdoorkursus.dk
Pris: 150 kr.

KI.15.15-16.00

Nordisk Bryghus

Det steerke, det sade og det
morke.

Sted: Danmarks Spisekamre,
Djurslands Feelleskakken

KI.16.00-16.30

/It en dej uden dej pa fing-
rene!

Kom forbi vores strand og oplev,
hvordan du let og enkelt elter dej
med Bageposen™.

Sted: Madveerkstedet, Bageposen

ER DU MAT, MEN IKKE TRAT?

SIGNA: DET ABNE HJERTE LAZARUS

BANEBRYDENDE TEATEROPLEVELSE FRA OPLEV DANMARKSPREMIERE PA
PERFORMANCE-GRUPPEN SIGNA, DER TEATERMUSICALEN SKREVET AF ENDA
INVITERER TIL "KURSUS"” | DET NEDLAGTE WALSH OG DAVID BOWIE MED NOGLE AF
AMTSSYGEHUS - FRA 7 AFTEN TIL 7 MORGEN! SANGERENS STORSTE HITS.

SPILLER FREM TIL 29. SEPTEMBER SPILLER FREM TIL 12. OKTOBER I

SE HELE PROGRAMMET PA AARHUSFESTUGE.DK
#AARHUSFESTUGE

Aarhus Festuge
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Absurt

African Beer

Alfred Pedersen & Sen
Andersen Winery
Anholt Gin

Ansg of Denmark
Arctic Street Food
Arla

Arla Unika
Bageposen

Banana CPH
Beewell

BelMark’s

Bent Brandt

Biobab

Biogan

Biotrino

Birks Kekken

Bodils marmelade
Bodylab
Bolcheveerk

Bottles by Malund
Brannatura

Bubbies Hawaii
CANblau

Castello

Christiania Bryg ApS
Clausens Fiskehandel

Cold Hand Winery

G060 DO00Q00DPO000PO0HG006000066

Arla Food Fest
Danmarks Spisekamre
Fra Dyr til Bord

Gourmethjernet

Coop Amba

Coop FDB

Copenhagen Sparkling Tea Company
Copenhagen Winery
Danmarks Biavlerforening
Danmarks Fiskeriforening PO
Danmarks Jaegerforbund
Danmarks Skaldyrshovedstad
Det Danske SpiritusKompagni
Det Gronlandske Hus

Det Grenne Museum/Madens Hus
Dyrbar

Edgy Veggie

eGastro

EPS Recycling

Fairdig

Farm Mountain

Fang Skibsrom®

Fary Lochan

Fonfisk

Food Innovation House
Foodtruckers

Fur Bryghus

Future Food Innovation

Gasa Nord Grent
Gastrobutikken og Knivblokken
Gastrolux

Glyngere Shellfish

Goforlocal ApS

- Havet

Nordiske Draber

Planteriget

Korn og Sede sager

o Sundhed og
Baeredygtighed

Madeksperimentariet

Madvaerkstedet
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World of Food

Smagningsteltet

Gourmet Bornholm
Gourmetolie

Grands Vin

Grauballe Bryghus
Greenday Nordic
Grendals

Hancock

Hansens Is

Holmegaard
Homeshop

Hylkegaard Vine
Halsans Kok

Il Fornaio
Innovationsfonden
Instant Taste

Jacobsen
Jyllandsakvariet

King Carrot

Kirkens Korshaer
Klokken

Klosterhedens Vildt
Knaplund Destilleri ApS
Konnerup og Co.
K-Salat

Kunst og Kekkentgj
Kunstbryggeriet Far & Sgn
Kyr6 Distillery Company
Kedbilen

La Crepe
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Lammefjorden

Landmad

Lavazza

Lidl

Linser for livet

Lowlands Denmark

Leese Jomfruhummerfestival
Leesg saltsyderi
Madgarden Tvedemose
Malling Mjed

Mammen Mejerierne
Marius Pedersen
Mejeriforeningen

Merry Berry

Meyers - Coop

Mill-Life

Midt- og Vestjyske Fadevarer
Mjedladen

Moccamaster

Morsga

Mgllerup Brands A/S
Njord Gin

Nordic destination

Nordic Gin House

Nordic Mjod

Nordisk - Naturens Forrad
Nordisk Bryghus

Nordisk Breenderi

Nordisk Tang
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Arla Food Fest

Fra Dyr til Bord

Gourmethjornet

Norlig

Norrebrew

Okkels

Olden Kombucha

Oles Gard

Original Tender
Outdoorkursus.dk
Passione & Enoteca
Plantemageren

Pure Shots

Rawbite

Region Midtjylland
Retour & Frederiksgade 42
Royal Greenland
Rynkeby

Sall Whisky Distillery
Sams Island Distillery
Schweizerbageriet
Schweppes Taste Lab 2019
Seaman Seaweed Chips
Skeerspgaard Vin
Slagter Drachmann
Smoothie Licious

Social Foodies
Stauning Whisky
Summerbird

Sund

System Frugt

Tarp Bryggeri

Danmarks Spisekamre

- Havet

Nordiske Draber

Planteriget

Korn og Sede sager

Sundhed og
*=  Beeredygtighed

Madeksperimentariet

Madveerkstedet
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World of Food

Smagningsteltet

Teafull

Teknologisk Institut

The Brew Company
The True Gum

Theis Vine

Them Ost

Theodor Schigtz Brewing Co.
Thise

Thisted Bryghus

Timm Vladimirs Bryghus
TooGoodToGo
Troffelentusiasten
Tupperware
Teenketanken Frej
Vasarhelyi Kirtéskalacs
Vestjyske delikatesser
Weber

Wine and Barrels
Yeschef

Yummii yummii

Zummo

Agte Studio ApS

@nsk Kaffe

Orbeek Bryggeri

Aarhus Universitet - Institut for Fedevarer

Aarstiderne Maltidskasser



KONNERUP & CO.
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MADKURSER BAGESKOLE TEAMCOOKING EVENTS

BIRKS KOKKEN

Birks Kgkken er en madskole med fokus pa kvalitet,

sanseindtryk og undervisning der kan inspirere i hverdagen.
Der tages udgangspunkt i lokale ravarer, og evnen

til at forsta tankerne og handvaerket bag madlavning.

Vi tilbyder bade madkurser til private og skraeddersyede
teamcookings til firmaer i hyggelige omgivelser
pa Sydhavnen i Arhus C.

Lees mere p& www.birkskgkken.dk /
og @birks_koekken



